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COMPONENTE: NUTRICION Y SALUBRIDAD

1. DATOS GENERALES DEL CONVENIO DE ASOCIACION O CONTRATO A SUPERVISAR
'C\l)grwenlo de Asociacion / Contrato 9131 del afio: 2024
Nombrg del Asociado / MEDSALUD
Contratista:
Nombre del Servicio: Consorcio por la reduccién de habitabilidad en calle 2024
Nombre de la Unidad Operativa: Vientos de un Mundo Mejor
Direccioén de la Unidad Operativa: Ricaurte, Cundinamarca - Hacienda Jireh
Teléfono de la Unidad Operativa: 3212498097

Correo Electronico de la Unidad

. ricaurtealtadependencia@gmail.com
Operativa: : @

1.1 DATOS DE LA PERSONA DELEGADA POR EL ASOCIADO-OPERADOR PARA ATENDER LA VISITA

Nombre de la persona que atendio

- Valentina Haeckermann
la visita:

Cargo: Nutricionista Celular: 3015444406

1.2 DATOS DEL PROFESIONAL DE APOYO A LA SUPERVISION QUE REALIZA LA VISITA POR PARTE DE LA SECRETARIA DE
INTEGRACION SOCIAL

Nombre del profesional de apoyo

"y Nancy Katalina Gonzalez Numpaque
a la supervision:

Celular: 3044537712

Correo Electronico: nkgonzalezn@sdis.gov.co

1.3 DATOS GENERALES DE LA VISITA

Fecha de la Visita: 18/07/2025
Cobertura contratada para la Cobertura - asistencia evidenciada durante
. - 90 L 90
Unidad operativa: la visita:
Hora de inicio: 10:00 a.m. Hora final: 4:00 p.m.
Observaciones:

Se realiza visita de supervision desde el componente de nutricion y salubridad al Servicio Alta Dependencia Vientos de un Mundo Mejor,
la visita es atendida por la nutricionista Valentina Haeckermann, y el técnico en alimentos Jhon Fino. En esta visita se identifica que el
contratista ha realizado mejoras sobre algunos aspectos identificados en las anteriores visitas como la adquisicién de una nueva bascula
para tamizaje nutricional la cual cuenta con su certificado de calibracion, se vienen organizando las fichas técnicas de alimentos de los
proveedores y organizando las remisiones y facturas de las compras de alimentos, sin embargo, sobre este Ultimo aspecto se identifica
que nuevamente no se tienen disponibles las facturas o remisiones de la adquisicion de filetes de pescado y carne de cerdo, por otra
parte, se identifican inconvenientes en el diligenciamiento de formatos respecto a la informacion original de la factura o remision y lo que
se esta ingresando a la documentacién asociada ya que en pedido de lacteos no concuerda fecha, ni cantidades. Al finalizar la visita se
realiza la socializacion a la Lider del Servicio Lina Guayara. Se brindan recomendaciones para lograr el cierre de hallazgos en la siguiente
visita.
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FECHA DE LA VISITA:
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COMPONENTE:

NUTRICION Y SALUBRIDAD

No.
OBLIGACION

ASPECTO DE VERIFICACION
(Cumplimiento Lineamientos)

Satisfactoria

A Mejorar

Deficiente

OBSERVACIONES

Dar cumplimiento a las exigencias descritas en el Componente Alimentacion,
Nutricién y Salubridad, de conformidad con lo sefialado en la normatividad
vigente y en el Anexo técnico 3 de 5: Componente de nutricién y salubridad
servicio de comunidad de vida.

1 olla'y 2 sartenes tienen las tapas sin perilla o agarradera, se
solicita su reparacion para evitar riesgos laborales al personal
manipulador de alimentos y posibles accidentes (Anexo técnico
3 de 5 nutricién y salubridad, numeral 1 DOTACION
ELEMENTOS AREA DEL SERVICIO DE ALIMENTOS).

Disponibilidad de las facturas o remisiones de la adquisiciéon de
los productos y alimentos necesarios para dar respuesta a la
implementacion de la minuta y que esté acorde a la proyeccién
de compras de los Formatos Plan de compras semanal
asociados FOR-PSS-175 y Plan de compras consolidado
mensual asociados FOR-PSS-226. Hacen falta facturas o
remisiones de las operaciones de lacteos, filetes de pescado y
carne de cerdo (Anexo técnico 3 de 5 nutricién y salubridad,
numeral 2.1.2.2 CICLO DE MENUS).

Se debe dar cumplimiento a los gramajes de la panaderia
contratada, se identificé pan de maiz individual con gramaje de
25g, en este caso el servicio entrega dos unidades entregando
50g cuando el analisis nutricional indica que son 60g, lo cual no
da cumplimiento al porcentaje de adecuacion permitido para
este derivado de cereal (Anexo técnico 3 de 5 nutricién y
salubridad, numerales 2.1.2.3y 2.1.2.4).

Cumplir con lo establecido en la Ley 9 de 1979, Resolucién 2674 de 2013,
Resolucion 719 de 2015, Resolucion 5109 de 2005 y demas normas
concordantes, complementarias, asi como a los lineamientos técnicos
establecidos por la Direccién de Nutricién y Abastecimiento de la SDIS.

Se identifica la entrega de medias nueves para participantes
que se encontraban en actividad extramural a las 11:23 am
donde la temperatura de la bebida marcaba 14.1°C (Anexo
técnico 3 de 5 nutricidn y salubridad, numeral 2.1, literal a.
Horarios para el consumo de alimentos, y numeral 2.2.1.2.7 .4,
literal f, Temperaturas de conservacion de los alimentos
preparados, Y literal g).

La ensalada del almuerzo en su proceso de preparacion estuvo
expuesta a temperatura ambiente por lo cual al momento del
servido y distribucién marcaba temperatura de 31,1°C ya que se
trataba de una ensalada de remolacha que no fue enfriada y
almacenada en refrigeracion segun lo estipulado en el
instructivo de preparacién de alimentos. El jugo marcé una
temperatura de 13.1°C. Los alimentos que no requieran proceso
térmico como jugos de frutas y las ensaladas frias, deben
mantenerse a una temperatura de refrigeracion no mayor de 4
°C +/- 2 °C (Usar camas de hielo, pilas de refrigeracion si se
requiere para garantizar la temperatura o mantenerlo en
refrigeracion). Se deben garantizar las temperaturas de
seguridad (no mayor a 4 °C +/- 2 °C para alimentos sin proceso
de coccién y mayor a 60 °C para alimentos con proceso de
coccion), desde el inicio hasta el final del servicio (Anexo técnico
3 de 5 nutricién y salubridad, numeral 2.2.1.2.7 4, literal f,
Temperaturas de conservacion de los alimentos preparados, y
literal g).

Se solicitan muestras de alimentos para verificacion, se
identifica que se esta guardando en congelacion, que para
algunas muestras se utilizan bolsas comunes y que varias no
cuentan con rotulacion, se solicita seguir lo indicado en el anexo
técnico y en el instructivo de preparacién de alimentos de la
SDIS (Anexo técnico 3 de 5 nutricion y salubridad, numeral
2.2.1.2.7.4, literal h).

Implementar los procedimientos y sub procesos establecidos en el Sistema de
Gestion de la SDIS por la Direccién de Nutricion y Abastecimiento, y la
Direccién Territorial: Subdireccién de Nutricién (Procedimiento planificacién
alimentaria y su implementacion en los servicios sociales, Procedimiento
Vigilancia Nutricional, Procedimiento Promocién de Habitos en Estilos de Vida
Saludable: alimentacién, nutricién y actividad fisica, Componente Transversal
buenas practicas para la prevencién de pérdidas y desperdicios de alimentos),
Subdireccién de Abastecimiento (Procedimiento Abastecimiento de
Alimentos), Direccién Territorial y Subdireccién de Nutricién (Manual Plan de
Saneamiento), teniendo en cuenta las especificaciones del Anexo técnico 3 de
5: Componente de nutricion y salubridad servicio de comunidad de vida.

Se identifica en bodega de almacenamiento zanahoria, platano
maduro y cebolla larga con sobremaduracién, la zanahoria
presenta signos de deterioro por lo cual se solicita su
desnaturalizacion y la adquisicién de nuevo producto para su
disponibilidad en el cumplimiento del menu del dia (Anexo
técnico 3 de 5 nutricién y salubridad, numeral 2.2.1.2.7.4
Buenas practicas de manufactura de alimentos / suministro
alimentario, literal a).

Se identifica curuba almacenada en congelacion con rotulacion
de espinaca (Anexo técnico 3 de 5 nutricién y salubridad,
numeral 2.2.1.2.7.4 Buenas practicas de manufactura de
alimentos / suministro alimentario, literal d).

En esta visita se identific intercambio no autorizado en la fruta
del desayuno donde se brind6 pera teniendo la fruta de
desayuno disponible uva isabella, esa pera era la requerida para
el jugo del almuerzo por lo cual se tuvo que realizar otro
intercambio de jugo de pera por jugo de manzana. Se solicita
revisar el anexo técnico y fortalecer al equipo de manipulacion
de alimentos al respecto (Anexo técnico 3 de 5 nutricidn y
salubridad, servicio Comunidad de Vida, numeral 2.1.2.5).
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Organizar en carpetas virtuales las fichas técnicas de los
alimentos y productos contratados para cada operacién: lacteos,
panaderia, viveres y abarrotes, carne de res, cerdo, pollo y
pescado, identificando cada ficha de acuerdo con la
nomenclatura de alimentos y productos que aparece en el
andlisis nutricional de la minuta de alimentos. Archivo en
construccién (Anexo técnico 3 de 5 nutricién y salubridad, Alta
Dependencia, numeral 2.2.2.1.1)

Cuando las y los participantes deban salir del servicio social
para el cumplimiento de tramites de salud, ruta laboral (mientras
no se devenguen ingresos), actividades ludicas o académicas,
traslados entre servicios o trdmites que se originen desde el
area psicosocial, y que por esta razén no puedan realizar el
consumo de los diferentes tiempos de comida establecidos en la
minuta, el contratista debera disponer de un apoyo alimentario
tipo merienda para su consumo fuera del servicio social. Se
identifica entrega de medias nueves preparadas en la unidad
operativa a las 11:23 am, a estos participantes se les debia
entregar refrigerio industrializado para que lo pudieran consumir
en los tiempos estipulados para las medias nueves (Anexo
técnico 3 de 5 nutricién y salubridad, numeral 2.1.2.7).

Se deben tener impresos y disponibles los protocolos

Disponer en fisico y de forma organizada la documentacion requerida para relacionados con la recepcion, almacenamiento, preparacion,
consulta del talento humano, asociada a los procedimientos y subprocesos servido y distribucion que se encuentran en el Sistema de

4 establecidos por la Direccién de Nutricién y Abastecimiento, y la Direccién X Gestidn SDIS para la consulta constante del personal
Territorial, con el fin de garantizar el cumplimiento de los lineamientos manipulador de alimentos. Aunque la carpeta existe, hacen falta
establecidos por la SDIS (lineamientos, manuales, protocolos, guias). los instructivos de preparacion, servido y distribucién (Anexo

técnico 3 de 5 nutricién y salubridad, numeral 2.2.1.2.7.4).

Formato de preparacion de alimentos no se diligencia en tiempo

Diligenciar oportunamente y disponer de forma organizada, los formatos y real. Se debe fortalecer al personal manipulador de alimentos en
documentos asociados a los procedimientos y subprocesos establecidos por el adecuado y oportuno diligenciamiento de formatos (Anexo

5 la Direccion de Nutricion y Abastecimiento, y la Direccion Territorial, X técnico 3 de 5 nutricion y salubridad, numeral 2.1.2.6; Anexo
verificando periédicamente las versiones vigentes disponibles en el Sistema técnico 1 de 5, numeral 4.2.2.15).

de Gestion de la SDIS.
Se utilizan las versiones actualizadas del sistema de gestion.

La unidad operativa cuenta con conceptos higiénico sanitarios
del 12 de febrero de 2025 de los cuales, para la unidad

Garantizar durante toda la ejecucion del contrato el concepto sanitario operativa fue favorable con una calificacién del 98,5%, mientras
6 favorable del servicio social, para ello el contratista debera radicar carta de que para el servicio de alimentacion fue favorable con una
solicitud de visita ante la autoridad sanitaria competente en un plazo maximo X calificacion del 97,5%. Ambos conceptos fueron emitidos por la
de tres (3) dias habiles a partir de la firma del acta de inicio. Secretaria de Salud de Ricaurte de la Gobernacion de
Cundinamarca afio (Anexo técnico 3 de 5 nutriciéon y salubridad,
numeral 2.2.1).
La unidad cuenta con Plan de Saneamiento actualizado y
adaptado a la unidad operativa y avalado. Formato declaracion
A partir de la Guia de Plan de Saneamiento, el contratista debera actualizar, de compromiso desactualizado.
divulgar e implementar el Plan de Saneamiento del servicio social, durante los y . . " "
. . N ) N Verificar hermeticidad de servicio de alimentacién y bodegas de
primeros 21 dias de ejecucion del contrato, de acuerdo con lo establecido en . f N
7 X almacenamiento para evitar el ingreso de plagas (moscas y

el Anexo técnico 3 de 5: Componente de nutricion y salubridad servicio de
comunidad de vida y la documentacidn disponible en el Sistema de Gestién de
la SDIS.

hormigas), asi como realizar el proceso de fumigacién en
servicio de alimentacion y bodegas de almacenamiento. Se
solicita reparacion de angeo ubicado en la puerta de ingreso al
area de preparacion del servicio de alimentacion (Anexo técnico
3 de 5, numeral 2.2.1.1.1 Condiciones Generales).

Implementar los planes de contingencia establecidos en el Plan de
Saneamiento del servicio social con el fin de disponer de los alimentos y
8 recursos necesarios para atender las eventualidades que puedan afectar el X
suministro de alimentos, y la disponibilidad y acceso a agua potable segun la
normatividad vigente.

No ha sido necesaria la implementacién de planes de
contingencia.
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COMPONENTE NUTRICION Y SALUBRIDAD

Pr limiento DNA Abastecimiento de Alimentos

- Se debe dar cumplimiento a los gramajes de la panaderia contratada, se identificé pan de maiz individual con gramaje de 25g, en este caso el servicio entrega dos unidades
entregando 50g cuando el analisis nutricional indica que son 60g, lo cual no da cumplimiento al porcentaje de adecuacién permitido para este derivado de cereal.

- Se identifica en bodega de almacenamiento zanahoria, platano maduro y cebolla larga con sobremaduracion, la zanahoria presenta signos de deterioro por lo cual se solicita
su desnaturalizacién y la adquisicién de nuevo producto para su disponibilidad en el cumplimiento del menu del dia.

- Se identifica curuba almacenada en congelacion con rotulacion de espinaca.

- La carpeta de fichas técnicas esta en construccion.

Procedimiento DNA Planificacion Alimentaria y su Implementacion en los Servicios Sociales SDIS

- El formato de preparacion de alimentos no se esta diligenciando en tiempo real.

- Durante el acompafiamiento a la preparacion de alimentos se identifica 1 olla y 2 sartenes tienen las tapas sin perilla 0 agarradera, se solicita su reparacion para evitar riesgos
laborales al personal manipulador de alimentos y posibles accidentes.

- En la disponibilidad de las facturas o remisiones de la adquisicion de los productos y alimentos necesarios para dar respuesta a la implementacion de la minuta, no se tienen
disponibles remisiones o facturas de los filetes de pescado , ni de la carne de cerdo.

- Se identifica la entrega de medias nueves para participantes que se encontraban en actividad extramural a las 11:23 am donde la temperatura de la bebida marcaba 14.1°C,
se recuerda al contratista que si los participantes salen a actividades extramurales por las cuales no puedan estar en el horario de un tiempo de comida, se debe brindar
refrigerio extramural y no guardar alimentos que se puedan convertir en foco de contaminacion.

- La ensalada del almuerzo en su proceso de preparacion estuvo expuesta a temperatura ambiente por lo cual al momento del servido y distribucién marcaba temperatura de
31,1°C ya que se trataba de una ensalada de remolacha que no fue enfriada y almacenada en refrigeracion segun lo estipulado en el instructivo de preparacion de alimentos.
El jugo marcé una temperatura de 13.1°C.

- Se solicitan muestras de alimentos para verificacion, se identifica que se esta guardando en congelacion, que para algunas muestras se utilizan bolsas comunes y que varias
no cuentan con rotulacién.}- En esta visita se identifico intercambio no autorizado en la fruta del desayuno donde se brindé pera teniendo la fruta de desayuno disponible uva
isabella, esa pera era la requerida para el jugo del almuerzo por lo cual se tuvo que realizar otro intercambio de jugo de pera por jugo de manzana.

- En el registro documental, desde hace 2 meses se solicita que se complete la carpeta de instructivos de la operacion del servicio de alimentacion, hace falta instructivo de
preparacion, servido y distribucién de alimentos.

Pr limiento DNA Pr: ion de Practicas Saludables en Alimentacion, Nutricion y Actividad fisica (PPSANAF)
- Se aborda al 100% de las atenciones Unicas de junio con acciones de promocién.

Procedimiento DNA Vigilancia Nutricional

- Como respuesta a solicitudes de la visita de junio, el contratista adquiere la bascula para toma de medidas antropométricas la cual cuenta con su correspondiente certificado
de calibracion.

- Se solicita el envio via correo electrdnico del acta de capacitacion y entrenamiento de manejo y cuidados sobre la operacion de la bascula dirigida a las personas que la
intervienen en el uso de este elemento la cual debe ser gestionada con el proveedor del equipo por parte del contratista. Enviar registro fotografico con marca de fecha y hora.

Procedimientos Generales SDIS: Plan de Saneamiento

- Se debe verificar la hermeticidad de servicio de alimentacién y de las bodegas de almacenamiento para evitar el ingreso de plagas (moscas y hormigas), asi como realizar el
proceso de fumigacion en servicio de alimentacion y bodegas de almacenamiento.

- Se solicita reparacion de angeo ubicado en la puerta de ingreso al area de preparacion del servicio de alimentacion.

Aspectos de verificacion que no aplican en el periodo

Obligacion Aspecto a verificar Observaciones Fecha en que se verifica
- Dotacién
Personal manioulador de |~ Practicas higiénicas y medidas de proteccion
3 alimentos P - Lavado de manos Siguiente visita
- Documentacién requerida para la manipulacién de alimentos
- Plan de capacitacion
- Conceptos sanitarios de los proveedores emitidos por la autoridad sanitaria, con
fecha de expedicion inferior a un afio
. - Plan de capacitacién continuo y permanente - .
1y3 Proveedores de alimentos (_ Facturas o remisiones de cada una de las operaciones de alimentos con la Siguiente visita
identificacion del proveedor donde se pueda evidenciar la fecha, alimentos o
productos y cantidades adquiridas
- Implementacion del Anexo Condiciones Transversales De Calidad De Los
Anexo de condiciones Servicios, Modalidades, Estrategias Y Transferencias De La Secretaria Distrital
3 transversales de calidad |De Integracion Social Siguiente visita
SDIS 20241217_v1_anexo_condiciones_transversales_calidad_servicios_sociales, en
los componentes de nutricion y salubridad
Acciones de mejora a implementar como resultado de la visita
Acciones a implementar Plazo
Continuar los fortalecimientos técnicos realizado por los perfiles de nutricién y dietética del contratista, dirigido a personal manipulador de Julio de 2025
alimentos y técnico en alimentos, enfocado en los hallazgos de la presente visita. ulio de
Arreglo de las tapas de ollas y sartenes que se encuentran sin perilla o agarradera Inmediato
Dar cumplimiento a los gramajes de la panaderia contratada Julio de 2025
Se deben garantizar las temperaturas de seguridad (no mayor a 4 °C +/- 2 °C para alimentos sin proceso de coccién y mayor a 60 °C para | diat
alimentos con proceso de coccién), desde el inicio hasta el final del servicio nmediato
Seguir lo indicado en el anexo técnico y en el instructivo de preparacion de alimentos de la SDIS para la toma de muestras de alimentos Inmediato
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Disponibilidad de las facturas o remisiones de la adquisicion de los productos y alimentos necesarios para dar respuesta a la implementacion
de la minuta y que esté acorde a la proyeccién de compras de los Formatos Plan de compras semanal asociados FOR-PSS-175 y Plan de Inmediato
compras consolidado mensual asociados FOR-PSS-226.
Implementar bitacora de entrega de refrigerios extramurales segun especificaciones de anexo técnico y correo de aval. Inmediato
Organizar en carpeta virtual las fichas técnicas de los alimentos y productos contratados a cada proveedor de lacteos, panaderia, viveres y Julio de 2025
abarrotes, carne de res, cerdo, pollo y pescado, e ingresarlos con las denominaciones de la minuta de alimentos. ulio de
Regular los tiempos de adquisicion del Fruver para dar cumplimiento a la minuta establecida en las condiciones de calidad y maduracion de
los productos segun la minuta de alimentos establecida, asi como tomar las medidas pertinentes de desnaturalizacion y adquisicion de Inmediato
nuevos productos cuando se identifique en las bodegas de almacenamiento productos que no cumplen criterios de calidad.
Dar cumplimiento a las especificaciones del anexo técnico para la autorizacion de intercambios de preparaciones y alimentos llevando el | diat
registro documental correspondiente. nmediato
Cumplir los horarios establecidos para la entrega de cada tiempo de comida y entregar refrigerio extramural cuando los participantes no | diat
puedan pasar a tomar sus alimentos por actividades extramurales que se crucen con estos horarios. nmediato
Se deben tener impresos y disponibles los protocolos relacionados con la recepcion, almacenamiento, preparacion, servido y distribucion I diat
que se encuentran en el Sistema de Gestion SDIS para la consulta constante del personal manipulador de alimentos. Completar lo faltante. nmediato
Se debe fortalecer al personal manipulador de alimentos en el adecuado y oportuno diligenciamiento de formatos. Formato de preparacion | diat
de alimentos debe diligenciarse completamente en tiempo real. nmediato
Verificar hermeticidad de servicio de alimentacion y bodegas de almacenamiento para evitar el ingreso de plagas (moscas y hormigas), asi Julio de 2025
como realizar el proceso de fumigacion en servicio de alimentacion y bodegas de almacenamiento. ulio de
Se solicita reparacion de angeo ubicado en la puerta de ingreso al &rea de preparacion del servicio de alimentacion. Inmediato
Envio via correo electrénico del acta de capacitacién y entrenamiento de manejo y cuidados sobre la operacién de la bascula dirigida a las
personas que la intervienen en el uso de este elemento la cual debe ser gestionada con el proveedor del equipo por parte del contratista. Inmediato
Enviar registro fotografico con marca de fecha y hora.
Garantizar que siempre que se aborde un tema relacionado con el anexo técnico 3 de 5 del componente de nutricién y salubridad, quede
claramente especificado en actas, ayudas memoria o el soporte correspondiente. Esto se solicita como hallazgos de entes de control para Inmediato
que el servicio cuente con las evidencias de la socializacion de este anexo a los participantes.
La sefializacion del servicio de alimentacion debe estar dispuesto segun las areas definidas en el anexo 3 de 5. Julio 2025
Se solicita incluir los equipos que hacen parte de la operacion del servicio de alimentacion y los requeridos para la toma de medidas
antropométricas, en el Plan de Mantenimiento de Equipos Preventivo y Correctivo que ya se tiene construido desde el area de ambientes Julio 2025
adecuados y seguros, garantizando que se cuente con el cronograma de mantenimiento y con la hoja de vida de cada uno de estos ulio
equipos.
Observaciones de quien recibe la visita Ninguna
Firma de quien recibe la visita En listado de asistencia
Nombres y Apellidos Lina Guayara, Edwar Paz, Valentina Haeckermann
Cargo Lider de Servicio, Técnico Operativo, Nutricionista Dietista
Fecha de la visita 18/07/2025 Hora inicio de la visita 10:00 a.m. Hora finalizacion 4:00 p.m.
de la visita
Firma de los profesionales de apoyo a la supervision:
§ En listado de asistencia

Firma:
Nombres y Apellidos: Nancy Katalina Gonzalez Numpaque

Cargo: Profesional Equipo Apoyo a la Supervision, Componente Nutricién y Salubridad




AL CAC DA MAYOR
™ BAGOTR DL

WITRALION SO

PROCESO GESTION DOCUMENTAL

FORMATO PLANILLA DE ASISTENCIA

Cédige FOR GD 023

Version. 2

Fecha: Memo 12024018963 - 12/97/2924

Pagina. 1 de !

vema \\O\AO_g€ SOOBr\ISION

2 Lugar o Loczlidad o Sede A \lg\-hj Murc Megy 3. Fechay hora \8 103,1025 - 1000 om

& Nombre responsavie | \00 Croc 20Ny UeiGhee Gan2cie? Slone |cbhiodor

5 Dependenciresoonsable. 20 bdilecc gn ocva o adu ! ez
| ;m) 7 Nombres y Apellidos ERDRSTSpG SRl Bamntenia 10 Rol / Cargo r—— 12 Correo electronico 13 Telsfono y Ext / Celular 14 Fima
81 Tipo| 82 Numero ' - ya
1 200 eraued Godaea | € |l0a06zs 482 haly oo nito] Qo | (rhedisle ek alldgalOn el 521206 5092 ‘%/é |
 Eounf @0 LoRer [CC |16305A Note deM. | Qobusnel O cabikes ledoisteetpnatand 3LRNGLOC TALP , >
> (Gnan oo Valaao [ cc 61698552 Drmninirn [TAmieskd Qodidubs foholfifhdonl o |3155551565 %@
| Lina ¥olo ko | @ | Sz aopaans adulielfer Amwbae) tokahs g oo sl oo | 202560076 | A4GIL |
s Farca g Yercordez | Ce | \Wia20039S [$0@ Aulle Yacaicq 1Cont ety _{_ﬁ_g;,gwg@éd‘gg, >3 62S é\#’ l
Nt tiuetkenngtn €0 | OlodSQZ [0 | NO gtk ncenglodgn et |2]c28q0S (erho /e
Yolabiva_ Gonadles N |Cc |S30t4 542 | DishulerSopaccitiia (onbradodi kaparalem ey gue] 3044 133912 Kobhunpry
. Arn‘i Xoviaka Miea Euot] (C HOF06I3I0 e (f \ele /mmtfﬁugmﬁ%@dm;,@. 31035( 1753 A .Lﬁ
* lelona s-Labradel | e ©0239815 5D My fafree (onlrehl_gpimgatsdivgy. 3134013040 | Wtaacog

I

T

P——————————— e S T T TR
e

Y

S SEREST MENASs U (RUSE SaASE Jete Sel

© pagee wel Ot e 87803 §NENIS Sut 18Ng0 30eCT0 & eNeQar O RO aatos
asor egresaTene 3 s Seoelana DENls 36 ilegracan Soca pars atal 105 Galos PEISONAIES Que ke

Qe rus datos

recolectaren megante este regsvo ENDENCO QuE RAFA TEVOCH © MOJACAT 3L BUONZICIN S/ COMQ PAr CNSALAN (0 CAIDS 3l Macenades. ceoa angs
me

s v
luwwuﬁwmmmlmw-wubmb-w'wnu radee

" -
et uwmumm“ommmmmw

—
¥ POMA re3Zar cperaciones sobre las mismas para las. NnGidaces esmbecias e Su Fontca B T ™ -
= .
s

213 SOIS 2 Taves o¢ fus canmes 2 e e

R —"

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

pm——
I e

0l 2w TN

oo than ek ey
1 o3

P TR
L) o

W ww

PN RO WARTIA A My
U ) ot BEK
L Ty —.

) PP TS

wl  rao R

LT somtans vy
o 2o 4

[ R —
oV w0 ¥ wwe we
[ —
3 s g 0 wn
ACHTE S0U807A #0Ow e
2 Y 1ses 0w [ —
oy 2m0 200
P
3y 0 g vom [ ———
ay 230 30 Ve aw
AROHATCA PAMELA UNOAD Thctes
g % JRAvREe—
w( 1w

SUELTORRO

Anvesa veR
wy

AvEna asue: 2 A S
) A PRI

AV ABUELA oL DA YRR AN el
12 lg 3400 4 2 i -
2lg M0 4 2

AZUCAR BLANCA SUELTOMS i

W00y 4500 0090 1 g
v ’To 103368
X 293438
o

ADILO LONJA UNAD 2! !
& 14400, 8 Total Factus
& ate

ey 180 0O
At BATTRLA INEAT 0P
2y MO0 0
CANELA BAIONED IHOAD 1 e
B 0 Resimen de ITguewIos
ﬁ.?.nmmmmvmmv:m ey PIERR
iy et

et G

20600 ¥ b
Ao For 2 JANE GUTERREZ

L%
(i | HOB AT

000

AD Ricaurte
18/07/2025 11:00 a. m.

® 'DEﬁA"UNO .

RoCOLATE Er LECHE.
w2 g&;ﬁ CEEerL:

Preaos:

&. G
RoyA con CARVONESA..
:Ef’:ﬁ AL VUaFor Cot TERETL
2 SPAUETT!S
& Jubo DF PeRi

2000 i

e o

4080 aw

PN

N 1o ow
DA mon ws

[T —
™

#l o NP
CHOCOLATE KA VID TRADICIONAL UIDAD eogsites
* 7,000 N f200 s

o 2100 L 12600 wa

CUCHIC TAINO HERGES UNDALr stk

o 010 ww

FRUOL RADICAL WARITZA UNAT"Seogs
wg sw0 { 080 %

e 4
vyl

AREPANEVE UNIDAD secgrien
o™ 150 X s on

VIVAPLATANG UNDAC oo
w 70 W 7o ws

HAgIA TG0 NEVE RO g
W e s aw

MANTZA UNDAD Moy,
2700 M w0
o

Caa 1 Mo 19 4140

Rewurmen de Impuesios

- Valor VA

1083618 10
753 108 143080

CUFE
1821478177255 49500758 Yoo M TERT 3211386
4108007162000/ G643 S 1M IACHIDTS5 345
»

AD Ricaurte
18/07/2025 11:00 a. m.

ME"U ﬂ '2 Mwwp‘ fM:
¥ SOEBETE DE CUEICA

*?A'l vE M2

Do Peovecko Téea

“Tovos -

Teuz DR

D




]
|
1 8

AD Ricaurte ___AD Ricaurte —
18/07/2025 11:37 a. m.

" 18/07/2025 11:23 a. m.

™}

AD Ricaurte
18/07/2025 11:41 a. m.




AD Ricaurte
/18/07/2025 11:54 a. m.

AD Ricaurte
18/07/2025 11:57 azm.

AD Ricaurte
18/07/2025 11:57 a. m.




AD Ricaurte AD Ricaurte
18/07/2025 11:57 a. m. 18/07/2025 12:02 p. m.

AD Ricaurte ohuedifl AA
18/07/2025 312:10 p: m. "‘ ©S:Sr 2S0s\To\8r




AD Ricaurte
18/07/2025,12:30 p. m.

shusdif dA

AD Ricaurte
.m .q SA:ST 2S0S\To\8r

18/07/202512°48 p. m.




. | D Ricaurte
18/07/2025 12:50 p. m.

AD Ricaurte
18/07/2025 12:50 p. m.

AD Ricaurte
18/07/2025 12:50 p. m.




